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BASE DE LA MAQUINA CAFE DE ACERO INOXIDABLE CON TOLVA BATIENTE DE FILTRO Y
CAJON DE SERVICIO L900XP680XH240 MM

SKU: PF190CAF

INOX

AlSI 304

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
BASE DE PROJECTFOOD CON TOP DE ACERO INOX PROFUNDIDAD 700 MM
La base de Projectfood tiene un disefio moderno con estructura resistiente y funcional.

Caracteristicas principales de nuestras bases bar para maquina de café:

* Top de acero inox 304 con agujero pasa cables;
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Estructura de acero inox 304;

Pasacables y predisposicion de descarga incluidos;

Vano para maquina de hielo;

Estantes intermedios regulables;

e Cajon de servicio compuesto por guias con cojinete de bolas extraible;
e Patas regulables.

IDEAL PARA JUNTARLO A UNA LINEA PROFUNDIDAD 70 cm

EQUIPAMIENTO DE SERIE

* N.1 cajon batiente de filtro;
* N.1 cajén de servicio;
e Patas regulables.

DATOS TECNICOS

Peso 25 kg
Dimensiones 115 x 80 x 35 cm
Longitud mesa 900 mMm
Profundidad mesa 680 mm
Altura mesa 240 mm

Tipologia de acero Acero inoxidable AISI 304
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