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CENTRIFUGADORA PROFESIONAL PA%?_ESR_HE%Y VERDURA DE ACERO INOXIDABLE Y

SKU: PFI0O0CFM

(]

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

CENTRIFUGADORA PROFESIONAL PARA FRUTA Y VERDURA 400 WATT

La centrifugadora es Util en bares, restaurantes e incluso en casa para preparar centrifugados sin
arruinar la calidad de los alimentos.

La centrifugadora tiene una robusta estructura de aluminio brillante, |a cuba es de acero
inoxidable. La tapa es de policarbonato transparente.

La centrifugadora es facil de usar gracias a la presencia de un solo comando ON/OFF.

El didmetro de la boca de entrada es de 80 mm.

La maquina estd equipada con microinterruptores que permiten trabajar con seguridad.
El motor de la centrifugadora con sonda térmica.

La centrifugadora esta equipada con expulsién automatica de la pulpa.

Para facilitar la limpieza, tanto la cuba como |la tapa son extraibles.
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EQUIPAMIENTO DE SERIE

* Filtro y disco de acero inoxidable
e Contenedor de residuos
e Cable y enchufe de alimentacion

Para cualquier informacién, estamos a tu disposicién

DATOS TECNICOS

Peso 18 kg

Dimensiones 40 x 47 x 56 cm
Dimensiones L270xP450xH550 mm
Alimentacién Monofésica 230/1 N/50 Hz

Potencia absorbida (watt) 400 Watt

Dimensiones contenedor Dimensiones boca de entrada ¢ 80 mm
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