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COCINA ELECTRICA DE SOBREMESA CON 2 PLACAS REDONDAS DE 1,0 KW + 2 PLACAS
REDONDAS DE 2,0 KW

SKU: PFFE6G6GT

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

COCINA ELECTRICA TRIFASICA DE 4 ZONAS CON SUPERFICIE DE COCCION DE HIERRO
FUNDIDO DE SOBREMESA - PROFUNDIDAD 600 MM

La cocina eléctrica es un elemento fundamental en las cocinas de baresy restaurantes, ya que
OCuUpa poco espacio y permite calentar alimentos y bebidas.

La placa eléctrica tiene un cuerpo de acero inoxidable 18/10 Aisi 304 y una superficie de coccion
de hierro fundido.

Panel mandos frontal compuesto por una perilla que permite elegir entre los 6 niveles de
potencia y un indicador luminoso.

Sensor de proteccion térmica que permite proteger las resistencias.

EQUIPAMIENTO DE SERIE

e Patas ajustables en altura.
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DATOS TECNICOS

Peso

Dimensiones
Dimensiones LxPxH (mm)
indice de proteccién agua
Tipologia placas

Potencia placas

Voltaje

Estructura externa
Numero zonas coccion
Tipologia coccién
Alimentacion

Potencia (watt)

27 kg

63 x69 x65Ccm
L600xP600xH280 mm
IPX5

Redondas

1000 Watt + 2000 Watt + 1000 Watt + 2000 Watt

400V/3N/50-60Hz

Acero inoxidable 304

4

Cocina sobre placas
Trifasica 400 V/3 N/50-60 Hz

6000 Watt
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