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CREPERA DE GAS DE SOBREMESA DOBLE CON PLACAS DE COCCION @ 40 CM -
POTENCIA 3600 + 3600 WATT

SKU: PFCRD40GP
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

CREPERA DE GAS DE SOBREMESA DOBLE CON PLACAS DE COCCION @ 40 CM -
POTENCIA 3600 + 3600 WATT

La crepera profesional de sobremesa es Util en bares, restaurantes y hoteles para crear excelentes
crepes en poco tiempo.

La crepera tiene una robusta estructura de acero inoxidable y |a placa es de hierro fundido
rayado.

La crepera es facil de usar gracias a la presencia de dos mandos que permiten ajustar la
temperatura de 50°C a 280°C.

La maquina estandar sale con boquillas GLP. Boquillas de metano incluidas en el paquete.

Para cualquier informacion, estamos a tu disposicion

DATOS TECNICOS

Peso 52 kg

Dimensiones 96 x 54 x 45 cm
Temperatura de 50°C a 280°C
Dimensiones L900xP480xH270 mm
Numero plancha coccién 2

Diametro placa coccién (cm) 40
Alimentacion GLP - Metano

Potencia absorbida (watt) 3600 + 3600 Watt



