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CUECEPASTA PROFESIONAL DE GAS SOBRE MUEBLE CON CUBA DOBLE DE 40 LT + 40 LT

SKU: PFP9CPG2V

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

CUECEPASTA PROFESIONAL DE GAS SOBRE MUEBLE CON CUBA DOBLE DE 40 LT + 40
LT 

El cocedor de pasta es útil en bares, restaurantes y hoteles para cocinar grandes cantidades de
pasta en poco tiempo.

El cocedor de pasta tiene una estructura robusta de acero inoxidable aisi 304 espesor 20/10. 

Encimera de trabajo redondeada de acero inoxidable AISI 304, espesor 1,2 mm, con recipiente
contra el desbordamiento.

Cubetas moldeadas de acero inoxidable AISI 316 anticorrosión, con esquinas redondeadas,
capacidad 40 lt, equipadas con falso fondo para cestas.

Zona frontal de rozamiento y evacuación de almidones, con su agujero de descarga, con suelo
frontal de apoyo cestillos de acero inoxidable perforado.
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Calentamiento directo mediante quemador tubular multigas controlado por válvula multifunción
monomando con piloto, termopar e ignición piezoeléctrica.

Desagüe realizado con tubo de acero inoxidable controlado por grifo de bola con palanca de
accionamiento fácilmente alcanzable.

Termostato de seguridad (135°C) y sistema de seguridad contra arranque sin agua.

CESTAS NO INCLUIDAS Y VARIAS COMBINACIONES DISPONIBLES

Kit compuesto por 3 cestas 1/3 asa doble
Kit compuesto por 2 cestas 1/6 + 2 cestas 1/3
Kit compuesto por 4 cestas 1/6 + 1 cesta 1/3 t
Kit compuesto por 6 cestas 1/6
Kit compuesto por 2 cestas 1/2 asa doble
Kit compuesto por 1 cesta 1/1 asa doble

DATOS TECNICOS

Peso 125 kg

Dimensiones 95 × 85 × 115 cm

Dimensiones LxPxH (mm) L800xP900xH850 mm

Profundidad 900 mm

Número cubas 2 Cubas

Capacidad cuba (lt) 40 lt

Alimentación GAS

Predisposición GAS METANO – A PETICIÓN DE GLP

Potencia a gas 15 kW por cuba – Total 30 kW

Temperatura Limite 135°C

Ø Entrada tubo gas 1/2"

Estructura externa Acero inoxidable AISI 304
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Material cuba Acero Inoxidable AISI 316

Equipamiento de serie FONDOFALSO


