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GRUPO MOTOR BATIDORA DE INMERS:”I(?ONVSX_II!I_VARIADOR DE VELOCIDAD POTENCIA

SKU: PFV300FM

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

GRUPO MOTOR DE 300 WATT CON REGULADOR DE VELOCIDAD DIGITAL

La batidora de inmersién profesional es una maquina ideal para restaurantes, heladerias y hoteles.

El peso contenido de la batidora permite un facil uso.

La estructura de la batidora esta hecha de plastico resistente con un disefio innovador.
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El motor es ventilado con térmico de proteccion.

Regulador de velocidad digital que permite ajustar las revoluciones por minuto de 2000 a

13000 rpm.

Acoplamiento rapido para accesorios no incluidos.

ACCESORIOS NO INCLUIDOS:

e Mezclador longitud 300 mm, 400 mm, 500 mm
e Homogéneneneizador longitud 300 mm, 400 mm, 500 mm

e Varilla para mezclar

Para cualquier informacion, el personal de Projectfood esta a tu disposicién

DATOS TECNICOS

Peso
Dimensiones
Voltaje
Altura
Velocidad
Diametro

Regulador de velocidad

10 kg

44 x19 x16 cm

Monofasica 230/1 N/50-60 Hz

350 mm

De 2000 giros a 13000 giros (rpm)
100 mm

Si



