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GYROS PROFESIONAL ELECTRICO 5+5 RESISTENCIAS ELECTRICAS L510XP530XH1220 MM
SKU: KEBIOOE
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

GYROS PROFESIONAL ELECTRICO 10 RESISTENCIAS ELECTRICAS L510XP530XH1220 MM

El gyros profesional es el producto adecuado para cocinar carne de kebab.
La estructura del gyros, incluyendo la varilla y el asador, estdn hechos de acero inoxidable.
La alimentacién del gyros es eléctrica trifasica.

Las resistencias se pueden ajustar con 3 niveles de potencia; la distancia entre las resistenciasy la
varilla se puede ajustar a voluntad.

Las 10 resistencias son infrarrojas y estdn equipadas con vidrio de protecciéon que permite una
facil limpieza.

El motor que permite girar el asador se coloca sobre la varilla controlado por un comando lateral.

La altura util de coccion es de 710 mm a 760 mm - peso maximo carne de 50 kg a 85 kg con un
didmetro no superior a 470 mm.

Para cualquier informacioén, estamos a tu disposicién

DATOS TECNICOS

Peso 69 kg
Dimensiones 72 x 65 x 140 cm

Dimension xternas LxPxH
ensiones externas L 510xP530xH1220 mm

(mm)

Altura atil (mm) Altura util de coccion de 710 a 760 mm
Diametro Maximo carne 470 mm

Capacidad Capacidad maxima carne de 50 kg a 85 kg
Alimentacién Trifasica 400/3 N/50-60 Hz

Potencia 7 kW
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Niveles de potencia 3



