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LAMINADORA PROFESIONAL DE SOBREMESA SIN TAPIZ CON AJUSTE DE RODILLOS
MANUAL

SKU: PFSB500SP

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

LAMINADORA PROFESIONAL DE SOBREMESA SIN TAPIZ CON AJUSTE DE RODILLOS
MANUAL

La laminadora de sobremesa compacta y robusta es ideal para pizzerías y pastelerías, apta para la
elaboración de hojaldre y masa para pizza.

Esta laminadora está diseñada para procesos sin la ayuda de cintas transportadoras,
reemplazadas por 2 planes inclinados de teflón, ofreciendo una mayor practicidad y flexibilidad.

Completa con una cuba para harina, está equipada con una asa de 160 mm para ajustar el grosor
de la lámina de 0,2 a 40 mm, con una anchura máxima de 500 mm.

La construcción robusta y duradera asegura durabilidad, mientras que los rodillos de acero
inoxidable garantizan un rendimiento confiable y un procesamiento preciso de la pasta.

La laminadora está realizada con un diseño que la hace fácilmente desmontable y limpiable,
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garantizando un mantenimiento fácil y rápido.

Realizada con materiales fácilmente limpiables e higienizables, la laminadora ofrece practicidad en
el mantenimiento.

La puesta en marcha y la parada de la máquina se gestionan a través de un cómodo interruptor
on/off, con alimentación monofásica.

No dudes en ponerte en contacto con nosotros para obtener más información sobre la máquina y
para discutir tus necesidades específicas. Nosotros de Projectfood estamos aquí para ayudarte a
encontrar la solución que mejor se adapte a tus necesidades.

DATOS TECNICOS

Peso 68 kg

Dimensiones 63 × 104 × 81 cm

Dimensiones externas LxPxH
(mm)

L950xP830xH570 mm

Kg máximos trabajables 4 kg

Dimensiones base LxP (mm) L420xP830 mm

Longitud rodillos 500 mm

Diámetro rodillos 60 mm

Espesor De 0,2 a 40 mm

Alimentación Monofásica 230/1 N/50 Hz

Potencia motor 370 watt

Estructura externa Acero pintado


