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LAMINADORA PROFESIONAL SOBRE SOPORTE CON TAPICES 60X120 CM CON AJUSTE DE
RODILLOS MANUAL

SKU: PFSM612CP
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

LAMINADORA PROFESIONAL SOBRE SOPORTE CON TAPICES 60X120 CM CON AJUSTE DE
RODILLOS MANUAL

La laminadora de sobremesa compacta y robusta es ideal para pizzerias y pastelerias, apta para la
elaboracion de hojaldre y masa para pizza.

Esta laminadora esta disefiada para procesos con la ayuda de cintas transportadoras con
dimensiones 60x120, planes inclinados para una menor huella de la maqguina en condiciones de
reposo.

Los tapices son de velocidad variable de serie, lo que permite eliminar cualquier posible arruga o
pliegue en la ldamina. Ademas, hay un joystick para mover los tapices de derecha a izquierda.

Completa con una cuba para harina, estd equipada con una asa de 160 mm para ajustar el grosor
de la lamina de 0,2 a 45 mm, con una anchura maxima de 2790 mm.
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La construccion robusta y duradera asegura durabilidad en el tiempo, mientras que los rodillos
de acero inoxidable garantizan un rendimiento confiable y un procesamiento preciso de la pasta.

La laminadora estd realizada con un disefo que la hace facilmente desmontable y limpiable,
garantizando un mantenimiento facil y rapido.

Realizada con materiales facilmente limpiables e higienizables, la laminadora ofrece practicidad en
el mantenimiento.

A través de la adopcion de una cremallera que permite a los cilindros operar verticalmente, hemos
logrado minimizar las piezas de desgaste. Esto se traduce en un notable ahorro econémico en los
costes de mantenimiento de la maquina, gracias a la reduccidén de los componentes utilizados
habitualmente.

La puesta en marchay la parada de la maquina se gestionan a través de un cémodo interruptor
on/off, con alimentacion trifasica.

OPTIONAL:

e Motor de doble velocidad

e Mando a pie movil

Kit de ruedas giratorias con freno para laminadora
Ajuste de velocidad tapices con inversor (potenciometro)
Rodillo cruasan de 3 triangulos de masa por fila

Rodillo cruasan de 5 triangulos de masa por fila

Rodillo mini cruasan de 6 triangulos de masa por fila
Rodillo mini cruasan de 7 triangulos de masa por fila
Rodillos a peticion

No dudes en ponerte en contacto con nosotros para obtener mas informacioén sobre la maquinay
para discutir tus necesidades especificas. Nosotros de Projectfood estamos aqui para ayudarte a
encontrar la solucidon que mejor se adapte a tus necesidades.

DATOS TECNICOS

Peso 248 kg

Dimensiones 92 x 112 x 155 cm
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Dimensiones externas LxPxH Maqguina cerrada: L1960xP860xH1260 mm | Maquina abierta:
(mm) L2790xP860xH1260 mm

Altura Altura superficie de trabajo: 880 mm

Dimensiones base LxP (mm) L580xP860 mm

Longitud rodillos 600 mm

Diametro rodillos 70 mm

Espesor De02a45mm
Alimentacién Trifasica 400 V/3 N/50 Hz
Potencia motor 750 watt

Estructura externa Acero pintado



