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MAQUINA DE HIELO CUBITOS MEDIO DADO CON PRODUCCION DE 100 KG/24H -
REFRIGERACION POR AIRE

SKU: PFGIOOMZA
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

FABRICADOR DE HIELO PROJECTFOOD CUBITOS MEDIO DADO 100 KG/24 HORAS

La maquina de hielo Projectfood cubito medio dado tiene un disefio moderno y compacto con un
rendimiento respetable.

La forma particular del cubito de hielo en forma de nuez permite un contacto éptimo con la bebida
haciendo de este tipo de hielo el cubito ideal para aplicaciones de alto rendimiento en el
enfriamiento de bebidas.

Estos cubitos de hielo cortados en dados se congelan en un evaporador vertical.

El hielo se puede hacer rapidamente y, por lo tanto, es ideal para tiendas que necesitan grandes
volumenes de hielo, como restaurantes de comida rapida.

El equipo se caracteriza por su pequeio tamano, lo que permite mejorar la relacion entre la
produccion y la superficie utilizada.

Sin embargo, los cubitos de hielo en forma de medio dado son de uso general en la industria
hotelera.

Caracteristicas principales de nuestras maquinas de hielo:

e Gran capacidad de almacenamiento, para este modelo es de 35 Kg;

Esta disefiado para facilitar la limpieza interior;

Panel de control intuitivo;

Sistema innovador para producir el hielo con sistema de pulverizacion en evaporador;

Disefiado para garantizar un AHORRO ENERGETICO;

e Carroceria exterior de acero inoxidable;

e Alimentacién monofasica 220-240V 50 Hz con enchufe Schuko incluido;

e El cubo de hielo tiene un tamano de 23x11x26 mm con un peso de 6 gr;

e Gas Refrigerante R290;

e SISTEMA DE REFRIGERACION POR AIRE;

* Se recomienda comprar junto con el fabricante los filtros antical y antisedimentos para que la
maquina dure en el tiempo;

e Consumo de agua: 6,4 I/h.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

e Manual de instrucciones
e Enchufe Schuko
e Descargay carga agua
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Para cualquier informacion, el personal de Projectfood esta a tu disposicion

DATOS TECNICOS

Peso 76 kg

Dimensiones 74 x 72 x 95 cm
Dimensiones L660xP700xH832 mm
Produccién en 24 horas 100 kg/24h

Capacidad contenedor (kg) 35 kg

Enfriamiento De aire

Tipologia hielo Cubito medio dado
Estructura externa Acero inox

Gas refrigerante R290

Alimentacién Monofésica 230/1 N/50 Hz

Potencia absorbida (watt) 465 Watt



