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OPTIONAL CIELO DE MATERIAL REFRACTARIO
SKU: 6LR

y

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

CIELO PARA HORNO PIZZERIA DE MATERIAL REFRACTARIO

Este accesorio montado en el horno permite mantener el calor y alcanzar y mantener la
temperatura incluso después de abrir continuamente la puerta del horno.

El cielo de material refractario favorece la uniformidad del calor en las cdmaras durante el ciclo de
coccion.
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La piedra refractaria tiene un espesor de 2 cm.

El accesorio viene ya montado en el horno para pizza ordenado.



