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PLACA DE COCCION ELECTRICA 6 PLACAS DE 4 KW 300X300 MM SOBRE HORNO
ELECTRICO GN 2/1 POTENCIA 5,48 KW

SKU: PFPOPC6EPFE

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

PLACA DE COCCION ELECTRICA 6 PLACAS DE 4 KW 300X300 MM SOBRE HORNO
ELECTRICO GN 2/1 POTENCIA 5,48 KW

Estructura de acero inoxidable 304 con espesor 18/10. Plano impreso espesor 18/10.

Las placas, fundicion de hierro fundido, se fijan herméticamente a la superficie de trabajo para
facilitar la limpieza y el mantenimiento de la higuera.

Los interruptores de 7 posiciones varian la potencia de las placas y permiten una amplia variedad
de temperaturas de coccion.

Horno eléctrico calentado por n.2 resistencias blindadas (tierra - cielo), reguladas por n. 2
termostatos independientes.

Temperatura del horno de 100°C a 300°C.

Horno de coccién de chapa esmaltada porcelana o acero.
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Suela de horno de gran espesor, compuesta por dos partes para un facil mantenimiento, puertay
contrapuerta de acero inoxidable AISI 304 18/10 impreso.

Junta de boca de hornos. Pufios y asas de material atermico.

La maquina es de serie trifasica.

DATOS TECNICOS

Peso

Dimensiones
Dimensiones LxPxH (mm)
Profundidad

Tipologia placas

NUmero zonas coccién
Potencia placas
Alimentacién

Potencia (watt)

Tipologia coccién

Estructura externa

190 kg

95 x 130 x 115 cm

L1200xP900xH850 mm

900 mm

Cuadradas

6

4000 W

Trifasica 400/3 N/50-60 Hz

Encimera: 6 x 4,0 kW - Horno: 5,48 kW
Cocina con placas sobre horno

Acero inoxidable AISI 304



