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PREDISPOSICION PARA INYECCION DE GAS INERTE PARA ENVASADORA AL VACIO
SOBRE RUEDAS MULTIFUNCION

SKU: IGI600M

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

PREDISPOSICION INYECCION GAS INERTE CAMPANAS SOBRE RUEDAS MULTIFUNCION

La predisposicién para la inyeccién de gas inerte (ATM) en un sistema de envasadora al vacio de
mesa es una caracteristica importante que se puede integrar en equipos utilizados en diversas
industrias.

Esta funcionalidad se implementa a menudo para crear entornos controlados o para mejorar el
rendimiento de los procesos que tienen lugar en vacio.

Caracteristicas principales de una maquina con sistema de gas inerte:

¢ El gas introducido en el envase permite alargar el tiempo de conservaciéon del producto;
¢ Evita el aplastamiento de los productos dentro de la bolsa.

Este accesorio es fundamental para productos como: pasta fresca, pasteleria, panaderia y alimentos
blandos.
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Para mas informacion, el personal de Projectfood esta a tu disposicién.



