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SIERRA PARA HUESOS PROFESIONALI;DEE_IQ:I”.(I)JMI"I;'HO ANODIZADO MONOFASICA, CINTA

SKU: PFMT03FGS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

SIERgﬁéPARA HUESOS PROFESIONAL DE ALUMINIO ANODIZADO MONOFASICA, CINTA
DE 1830 MM

La sierra para huesos es una maquina fundamental en la cocina y en la carniceria porque permite
cortar de forma segura productos alimenticios como huesos, carne y pescado, en trozos de
diferentes tamanos.
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La sierra para huesos es de aluminio anodizado que permite una excelente higiene y practicidad.

Con mandos de baja tension, botén de emergencia y microinterruptor sobre tapa de cierre de
la maquina, permite trabajar con total seguridad.

La encimera de trabajo y la cuchilla son de acero inoxidable.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

e Guia de la cuchilla
e Empuja carne de acero inoxidable
e Micro de proteccion

ACCESORIOS NO INCLUIDOS:

e Caballete
e Cajon para recogida serrin

DATOS TECNICOS

Peso 24 kg
Dimensiones 55 x 20 x 46 cm

Dimensiones externas LxPxH
L420xP530xH910 mm

(mm)

Corte util L320xP200 mm

Desarrollo cuchilla 1830 mm

::z:fsicie de trabajo sierra £10%410

Material de construccion Aluminio Anodizado
Alimentacién Monofésica 230 V/1 N/50 Hz

Potencia 0,75 Kwatt/Hp



