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VITRINA EXPOSITIVA HORIZONTAL VENTILADA TEMP. DE +2°C A +8°C L900XP805XH1445
MM - LÍNEA ZETA

SKU: PFVN900ZF
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DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

VITRINA REFRIGERADA VENTILADA TEMPERATURA DE +2°C A +8°C L900XP805XH1445
MM

Las vitrinas de la serie ZETA Projectfood han sido estudiadas por un equipo de diseñadores y
técnicos que han permitido combinar elegancia y eficiencia energética.

La vitrina consta de una estructura de acero inoxidable, plástico y vidrio templado.

Las plantas intermedias son de vidrio con soportes de acero inoxidable y son fáciles de desmontar
para facilitar la limpieza.

Dimensiones plantas expositivas:

N.2 L830xP390 mm
N.1 L830xP450 mm
Estante de fondo L860xP470 mm

Las puertas correderas en el lado del operador son de vidrio para garantizar el máximo ahorro
de energía. 

Las vitrinas gastronómicas son full optional y están equipadas con refrigeración ventilada con
centralita digital y descongelación automática.

Cada estante tiene una tira de led que permite resaltar los productos dentro de la vitrina.

Temperatura de trabajo de +2°C a +8°C ajustable por el panel de control.

El gas refrigerado usado para este tipo de vitrina es R290 que permite proteger el ambiente pero
al mismo tiempo tener un alto rendimiento.

Las ruedas están incluidas en el precio (2 ruedas con freno).

Para cualquier información, estamos a tu disposición 

DATOS TECNICOS

Peso 180 kg
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Dimensiones 100 × 90 × 166 cm

Temperatura +2°C / +8°C

Estructura externa
refrigerador

Vidrio y plástico

Estructura interior De acero Inoxidable y vidrio

Altura 1445 mm

Longitud vitrina 900 mm

Profundidad vitrina 805 mm

Tipología vidrio Vidrio escuadrado

Alimentación Monofásica 230/1 N/50 Hz

Potencia absorbida (watt) 490 Watt

Tipo de refrigeración Refrigeración ventilada

Gas refrigerante R290

Iluminación Led en cada estante

Descongelación Automática

Profundidad del estante de
exposición

(2xL830xP390) (1xL830xP450) mm

Dimensiones superficie
expositiva

L860xP470 mm

Posibilidad de canalización No

Celda de reserva Sí

Máx temperatura/Humedad
ambiente

+30°C/55%HR

Control temperatura Digital

Temperatura (+/-) Positivo

Equipamiento de serie Luz led en cada estante, cierre lado operador

Producción MADE IN P.R.C


