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VITRINA PARA EXPOSICIÓN Y CONSERVACIÓN DE CARNE DE 5 ESTANTES TEMP. DE 0°C A
+4°C - CAPACIDAD 160 LT

SKU: PFSC200TN
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DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

VITRINA PARA EXPOSICIÓN Y CONSERVACIÓN DE CARNE DE 5 ESTANTES TEMP. DE 0°C A
+4°C - CAPACIDAD DE 160 LT

Las vitrinas de exposición refrigeradas para carnes permiten exponer el producto al público
manteniendo una perfecta refrigeración y conservación del producto.

La estructura exterior es de acero con puerta de vidrio no invertible con bisagras en el lado derecho
con cerradura.

En el interior, la vitrina cuenta con 5 rejillas de acero inoxidable para poder presentar mejor tus
productos.

En la nevera para carne hay un led vertical que hace que los productos se destaquen en su interior.

La refrigeración es ventilada con un evaporador situado en la parte superior del frigorífico.

La temperatura es positiva y se puede regular de 0°C a +4°C y se puede controlar y controlar
fácilmente mediante un termostato digital situado en la parte inferior del expositor.

La descongelación es automática.

Gas refrigerante R290.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

Luz led con interruptor de On/Off
N.5 rejillas de acero inoxidable

Para cualquier información, el personal de Projectfood está a tu disposición 

DATOS TECNICOS

Peso 55 kg

Dimensiones 45 × 55 × 208 cm

Dimensiones externas LxPxH
(mm)

L390xP475xH1880 mm
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Dimensiones internas LxPxH
(mm)

L310xP365xH1498 mm

Temperatura de 0°C a +4°C

Capacidad 164 lt

Tipología vidrio Temperado

Alimentación Monofásica 230/1 N/50 Hz

Potencia absorbida (watt) 180 Watt

Dimensiones estantes L294xP355 mm

Número lados y vidrios 1

Estructura refrigerador Acero y vidrio

Puerta Vidrio – No reversible

Tipología refrigeración Ventilada

Unidad de refrigeración Tropicalizada

Gas refrigerante R290

Descongelación Automática

Control temperatura Digital

Temperatura (+/-) Positivo

Tipología banco Para carne

Equipamiento de serie N.5 rejillas

Categoría litros 200 lt

Producción MADE IN TURKEY


