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VITRINA REFRIGERADA DE SOBREMESA CON VIDRIO CURVO - CAPACIDAD 120 LT
SKU: PF120EF

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

VITRINA REFRIGERADA DE SOBREMESA CON VIDRIO CURVO - CAPACIDAD 120 LT

Expositor de refrigeracién ventilada con descongelacion automatica y bandeja para recoger agua
de condensacion.

Temperatura de trabajo de 0°C a +12°C controlable desde una unidad de control digital presente
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en la parte posterior de la vitrina.
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lluminacion de led con interruptor ON/OFF.

Estructura exterior de acero inoxidable, plastico y vidrio.

Gas refrigerante ecolégico R600A

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

e [luminacién led

e N.1rejilla cromada L630xP320 mm
e N.1rejilla cromada L630xP350 mm

Para cualquier informacién, estamos a tu disposiciéon

DATOS TECNICOS

Peso

Dimensiones

Dimensiones externas LxPxH

(mm)

Numero de estantes
Temperatura
Capacidad (It)
Alimentacion
Potencia (watt)
Tipologia vitrina
Tipo de refrigeracion
Gas refrigerante

Descongelacién

95 kg
81 x65x86cm

L696xP568xH686 mm

N°2 estantes

0°C/+12°C

120 It

Monofésica 230 V/1 N/50 Hz
160 Watt

Vitrinas refrigeradas
Refrigeracion ventilada
R600a

Automatica
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Max temperatura/Humedad

ambiente

Evaporacion agua de
condensacion

Control temperatura
Temperatura (+/-)
Equipamiento de serie

Produccién
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+30°C/55%HR

Automatica

Digital
Positivo
N.2 rejillas cromadas

MADE IN P.R.C
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