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VITRINA REFRIGERADA PARA SUSHI Cé)gl;LE_I'IZ'ACCON 8 RECIPIENTES GN 1/3 - TEMP. DE
o + o

SKU: PFVSBS813

(]

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

XI'(I":RINAzRCEFRIGERADA PARA SUSHI COMPLETA CON 8 RECIPIENTES GN 1/3 - TEMP. DE
o A +'I o

La vitrina sushi tiene una refrigeracion estatica tanto en la parte inferior como en la superior
(compartimiento bandejas GN y area de exposicidn) con gas refrigerante R600a y descongelacién
automatica.

La temperatura de funcionamiento se sitla en un intervalo positivo entre 0° Cy + 12° C y puede
supervisarse constantemente mediante termémetro controlado electrénica y digitalmente.

El compresor esta sellado con un condensador ventilado sub-tropicalizado.

Los recipientes Gastronorm GN 1/3 con una altura maxima de 40 mm estan incluidos en el
precio.

Ademas, en el exterior se encuentran:

* Vidrio templado redondeado
 Cierre con vidrios correderos
e Incluida la iluminacién por led
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Para cualquier informacioén, estamos a tu disposiciéon

DATOS TECNICOS

Peso

Dimensiones

Dimensiones externas LxPxH

(mm)
Capacidad recipientes

Estructura externa
refrigerador

Estructura interior
Temperatura
Alimentacioén

Potencia absorbida (watt)
Control temperatura

Tipo de refrigeracion
Unidad de refrigeracion
Gas refrigerante

Descongelacién

Max temperatura/Humedad

ambiente
Temperatura (+/-)
Equipamiento de serie

Produccién

60 kg
190 x 51 x 48 cm

L1800xP420xH265 mm
8x GN1/3
Plastico y vidrio

Plastico

0°C/+12°C

Monofésica 230/1 N/50 Hz
190

Electronico

Refrigeracion estatica
Tropicalizada

R600a

Automatica
+33°C/60HR

Positivo
Recipientes incluidos GN 1/3 h 4 cm
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